PRODUCTION  CONSTANTS DE   GLYCURINE

DANS LA FERMENTATION ALGOOLIQUE (*)

Lettre a M. Dumas.

Je vous prie de vouloir bien annoncer a 1'Academic un resultat
curieux et tres inattendu. C'est la presence constante de la glycerine
parmi les produits de la fermentation alcoolique. Ce n'est pas sans
quelque reserve qne j'indiquerai la proportion suivant laquelle elle y
figure. Mieux que personne vous comprendrez qu'il n'est pas facile
d'isoler entierement cette matiere a Petal de ptirete. Cependant je
crois pouvoir la fixer des aujourd'hui a 3 pour 100 environ du poicls du
sucre. Cette proportion de glycerine dans les liquides fermentes,
notamment dans le vin, surprendra tout le moncle, autant peut-4tre
que le fait Iui-m6me de la presence de cette matiere parmi les
produits cle la fermentation alcoolique, Ainsi que je vous le disais
dans ma Lettre du 25 Janvier (2), lorsque j'ai eu 1'honneur de vous faire
savoir que Pacide succinique est egalement un produit normal de la
fermentation, il faut voir dans ce phenornene une complication bien
differente de celle que nous avions Phabitude d'y admettre.

1.  Comptes rendus de VAcad&mie des sciences, seance du 8 niai 1858, XLVI, p. 857.

2,   Voir p. 28-24 da present volume. (Note de VEdition,) active, tandis que les tartrates droit et gauche de potasse ou cle
